
TrattoriaTrattoriaTrattoria      
ililil Cigno Nero Cigno Nero Cigno Nero   

   
   

I MENU’I MENU’I MENU’   
   

SettembreSettembreSettembre---Dicembre 2008Dicembre 2008Dicembre 2008   

Giovedì 25 SettembreGiovedì 25 SettembreGiovedì 25 Settembre   
“NEL BLUES DIPINTO DI BLUES”“NEL BLUES DIPINTO DI BLUES”“NEL BLUES DIPINTO DI BLUES”   

   

AntipastoAntipastoAntipasto   
Sfoglia di funghi di bosco in fondutaSfoglia di funghi di bosco in fondutaSfoglia di funghi di bosco in fonduta   

PrimoPrimoPrimo   
 Pasta con finferli e Speck Pasta con finferli e Speck Pasta con finferli e Speck   

SecondoSecondoSecondo   
Maialino all’uva fragolaMaialino all’uva fragolaMaialino all’uva fragola   

DolceDolceDolce   
 Cestini d’uva su letto di crema pasticcera Cestini d’uva su letto di crema pasticcera Cestini d’uva su letto di crema pasticcera   

   
Vini: “Piccol rosso” vino rosso di Toscana          Vini: “Piccol rosso” vino rosso di Toscana          Vini: “Piccol rosso” vino rosso di Toscana             
           Moscato d’Asti           Moscato d’Asti           Moscato d’Asti   

Giovedì 23 OttobreGiovedì 23 OttobreGiovedì 23 Ottobre   
“ASPETTANDO  HALLOWEEN”“ASPETTANDO  HALLOWEEN”“ASPETTANDO  HALLOWEEN”   

AntipastoAntipastoAntipasto   
Supreme di zucca con crostiniSupreme di zucca con crostiniSupreme di zucca con crostini   

PrimoPrimoPrimo   
 Risotto alla zucca e salsiccia Risotto alla zucca e salsiccia Risotto alla zucca e salsiccia   

SecondoSecondoSecondo   
Spinacino di vitello con farcia alla zuccaSpinacino di vitello con farcia alla zuccaSpinacino di vitello con farcia alla zucca   

DolceDolceDolce   
 Biscotti assortiti e Zibibbo Biscotti assortiti e Zibibbo Biscotti assortiti e Zibibbo   

   
Vini: Fiocco di rose vivace Vini: Fiocco di rose vivace Vini: Fiocco di rose vivace –––LusentiLusentiLusenti---   

Giovedì 13 NovembreGiovedì 13 NovembreGiovedì 13 Novembre   
“A TAVOLA CON I FARNESE”“A TAVOLA CON I FARNESE”“A TAVOLA CON I FARNESE”   

   

“““Menù  FarnesianoMenù  FarnesianoMenù  Farnesiano”””   

Giovedì 4 DicembreGiovedì 4 DicembreGiovedì 4 Dicembre   
“LO SCRITTORE SALE IN  CATTEDRA”“LO SCRITTORE SALE IN  CATTEDRA”“LO SCRITTORE SALE IN  CATTEDRA”   

AntipastoAntipastoAntipasto   
Prosciutto crudo e salame, Prosciutto crudo e salame, Prosciutto crudo e salame,    
torta fritta e panzerottitorta fritta e panzerottitorta fritta e panzerotti   

Vino: Fortana CeciVino: Fortana CeciVino: Fortana Ceci   
PrimoPrimoPrimo   

 Lasagne alla bolognese Lasagne alla bolognese Lasagne alla bolognese   
Vino: Lambrusco “Otello”  CeciVino: Lambrusco “Otello”  CeciVino: Lambrusco “Otello”  Ceci   

SecondoSecondoSecondo   
Faraona alla pannaFaraona alla pannaFaraona alla panna   

DolceDolceDolce   
 Zuppa inglese Zuppa inglese Zuppa inglese   

Vino: Malvasia dolce”Colli di Parma” CeciVino: Malvasia dolce”Colli di Parma” CeciVino: Malvasia dolce”Colli di Parma” Ceci   

   
COSTO CENA: € 35,00 a personaCOSTO CENA: € 35,00 a personaCOSTO CENA: € 35,00 a persona   

   
Prenotazione obbligatoria: 0521Prenotazione obbligatoria: 0521Prenotazione obbligatoria: 0521---686450686450686450   

   
 








