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Stagione di Parma
Antica Tenuta Santa Teresa
Settembre — Dicembre 2016




Antica Tenuta Santa Teresa

Ristorazione per eventi 

Strada Beneceto, 26 - Parma

www.anticatenutasantateresa.it
Tel. 0521 462578 oppure 348 2491140
VENERDÌ 9 DICEMBRE – ORE 21.00
“La Bassa di Zavattini” 


OSPITI: GUIDO CONTI, VALENTINA FORTICHIARI, GIOVANNI BALLARINI, FRANCESCO BARILLI 

Menu

Antipasti  

La sfida della Spalla: cruda o cotta? Entrambe

Spalla cruda di Palasone con Giardiniera di Verdura della Tenuta
Spalla cotta di San Secondo con Salsa “Dolcebrusca”
Vino

“Febo” (Malvasia Aromatica di Candia Metodo Classico Brut) 

Primi

La sfida degli anolini: della Bassa o di Parma? Entrambi 
Anolini della Bassa (con ripieno di Parmigiano Reggiano) in Brodo di Carne ricco

Anolini di Parma (con ripieno di Sugo di Stracotto) in Brodo di Carne ricco

Vino

“Dora” (Fortana Metodo Classico Brut Rosé) 

Secondi 

Mariola su letto di Lenticchia brasata con Purè di Patate e con Salsina verde e Mostarda 
Vino

Fortana Igt Emilia

Dolce 

Il Panettone con Lievito Madre dell’artista Alessandro Battistini (Pasticceria Battistini di Parma) servito con la sua morbida Crema pasticciera
Vini

Durante la cena verranno serviti quattro vini selezionati da “Il Bere Alto” di Claudio Ricci, prodotti dall’Azienda Bré del Gallo (www.bredelgallo.it) di Fontanelle (Parma) 

Costo della cena: 35 euro
Prenotazioni: Giampaolo Tel. 0521 462578 oppure 348 2491140, info@anticatenutasantateresa.it oppure info@mangiacomescrivi.it
