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Antica Tenuta Santa Teresa

Ristorazione per eventi 

Strada Beneceto, 26 - Parma

www.anticatenutasantateresa.it
Tel. 0521 462578 oppure 348 2491140
VENERDÌ 25 MAGGIO – ORE 21.00
“Blues per cuori fuorilegge e vecchie puttane”  


OSPITI: MASSIMO CARLOTTO, ALE PONTI 

Menu blues dello chef Paolo Dall’Asta 

Aperitivo (alle 20.30)
Stuzzichini dello chef Paolo Dall’Asta e Prosecco

Antipasto

Tortino croccante di Zucchine, Bacon e Scamorza fumé
Primo

Gli Gnocchetti di Pane al sapore del Mississippi 
(Pomodorini Confit, Pancetta affumicata, Fagioli, Porro)

Secondo

La Spalla di Maiale cotta a bassa temperatura con Speziatura Bbq e Salsa agrodolce 
accompagnata da Patata arrostita alla Paprika dolce

Dolce 
La Trilogia dei Cannoncini e la Trilogia dei Bignè 
dell’artista pasticciere Alessandro Battistini (Pasticceria Battistini)

Vini

Durante la cena verranno serviti quattro vini selezionati da “Il Bere Alto” di Claudio Ricci e presentati dal sommelier Giampaolo Ferrari
Costo della cena: 35 euro 
Prenotazioni: Giampaolo Tel. 0521 462578 oppure 348 2491140, info@anticatenutasantateresa.it oppure info@mangiacomescrivi.it 

