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Antica Tenuta Santa Teresa

Ristorazione per eventi 

Strada Beneceto, 26 - Parma

www.anticatenutasantateresa.it
Tel. 0521 462578 oppure 348 2491140
VENERDÌ 26 GENNAIO – ORE 21.00
“Atlante Rock – 150° Mangia come scrivi”

OSPITI: EZIO GUAITAMACCHI, BRUNELLA BOSCHETTI, FILIPPO GUAITAMACCHI 

Menu dello chef Paolo Dall’Asta

 Antipasto a buffet “Tanta roba”
L’angolo del salumiere: il Prosciutto Crudo di Parma stagionato nelle nostre cantine fino a 32 mesi, la Coppa e il Salame casalingo delle colline della Val Parma, la Spalla Cotta di San Secondo con la Torta Fritta, lo Strolghino di Culatello
 

La bancarella del casaro: il Parmigiano Reggiano Dop delle colline  salsesi e i Pecorini del Caseificio Bragazzi di San Prospero con la Mostarda dello Chef 

La stuzzicheria della Tenuta: le Torte salate di Pasta Sfoglia, la Crostineria di Casa Ferrari, 

gli Sformati caldi di Verdure
Primo
I Ravioli con ripieno al Sugo di Stracotto, Burro di Montagna e Salvia dell’Orto

Secondo 

Il Pasticcio di Vitello in Crosta di Pasta Sfoglia con cuore di Verdure Fondenti

Dolce 
La Meringata con Crema Chantilly e Frutti di Bosco firmata dall’artista pasticciere 
Alessandro Battistini (Pasticceria Battistini di Parma)

Vini

Durante la cena verranno serviti quattro vini selezionati da “Il Bere Alto” di Claudio Ricci 
e presentati dal sommelier Giampaolo Ferrari
Costo della cena: 35 euro 
Prenotazioni: Giampaolo Tel. 0521 462578 oppure 348 2491140, info@anticatenutasantateresa.it oppure info@mangiacomescrivi.it 
